
Ак,г ttроверки

работы столовой
бракеражной комиссией
N4БоУ <Г'имназия ЛЬ1l>

от 20 декабря 2024 года

комиссия в составе:
Т.Н. Ахметова - зав. производством школьной столовой,
Л.А. Балаба - дежурный администратор,
N4.B. Баузер - медицинский работник.

Осушестви]lи KoHTpojlb техFIологии приготовления блюд, закладки

пролуктоВ) I]ЫХОl.[а готовых блrод. Произвели контролъ веса готовых порций,

правил хранения продуктов. температурного реяtима, даты реализации
продуктов.

В ходе проверки было установJIено, что блюда в столовой готовятся в

соответствии с техFIологи.tеской кар"гой, 1]ак",тадка продуктов и выход

готовых блrод соотвеl,с,гвчют HopN,{e.

контроль веса готовых блюд осуществлялся путем взвешивания )

произвольно взятых порций. Вес готовых блюд составил: каша молочная

пшенная жидкая - 20Ol5 гр., запеканка из творога с повидлом - 50/10 .р.,

котлета куриная 100гр,, капуста тушеная i 50 ГР., компот из смеси

сухофруктов 200 ГР., чай с сахаром 200 ГР., хлеб пшеничный
йодированный - 20 гр.

ГIриготовленные блюда соответствуют утвер}кденному меню. Готовые
блюда провереНы органОлептическим методом. I_{BеT, запах, консистенция

готовых блюд соответствует нормам. Сроки реализации скоропортящихся
Ilpoj{yKToB соблюдаются в соответствии сопроводительных документов.

Кон1ро,,Iьная Iiорt{ия в tlа":Iичии. Сл,т,очная проба имеется, хранится в

холодиJtьI]ике, закрыта крыlUкаN,Iи и оставJlяется
хранятся в 1]оло}кенньlх местах: ts хоподильниках,
имеется в наличии информация о сроках годности.

на 1 сутки. Продl,кты
складах. На упаковках

график питания учащихся соблюдается. Учащиеся соблюдают IIравила

личной гигиены. Классные руководители присутствуют во время приема

пищи учащимися. Столы в обеденном з€IJIе чистые. Число посадочНых месТ

соответствует кOJIичеству учащихся питающихся за одно посещение.

РаботниКи столовОй в спец. одежде и средствах индивиду€tльной защиты.

Кухонный инвентарь промаркирован.

коN,lиссии
'Г.l1. Ахметова
Jl.z\. Баlrаба
N4.B. Баузер

IIодгrиси LIлено


